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APPELLATIE

Champagne AOC

CLASSIFICATIE

Grand Cru

LAND

Frankrijk

CÉPAGE(S)

Pinot Noir 51%

Chardonnay 49%

REGIO

Champagne

SUB-REGIO

Côte des Blancs -

Montagne de Reims

TYPE
MOUSSERENDE

WIJN

Champagne

GUSTATIEF

CATEGORIE RESTSUIKER

Droog

ALCOHOLVRIJ

Nee

AROMASTIJL

Delicate neus, subtiel aromatisch, licht fruitig en mineraal.

AFSLUITING

Kurk

FOODPAIRING

Aperitief, kreeft, zeebaars, st-Jacobsnootjes,...

AANBEVOLEN DRINKVENSTER

>10 jaar

SERVEERTEMPERATUUR

6-8°C

SMAAKSTIJL

Strak en/of Mineraal

SMAAKSTIJL

Licht & Sappig

MONDGEVOEL

Aciditeit: 4/5

Tannines: 0/5
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VINIFICATIE

CO2 METHODE

Méthode Traditionelle

SAMENSTELLING

Blend

DOSAGE

Brut

SUR LATTES

2-5j

TYPE GIST

Toegevoegd

MATURATIE

Staal

TERROIR

HOOGTE

100-120m

KLIMAAT

Koel Continentaal

BODEM

Vuursteen en krijt (Le Mesnil-sur-Oger), Klei-

kalksteen (Ambonnay)

LEEFTIJD WINGERDS

20 jaar
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DOMEIN

OOGSTWIJZE

Handgeplukt

CERTIFICAAT

Viticulture Durable en

Champagne (VDC)

FILOSOFIE

["Duurzaam"]

DOMEIN INTRO

Dit verhaal kent haar start in 2007 te Oger, een illustere Grand Cru gemeente in de Côte des Blancs te Champagne.

Onder leiding van Christophe Pitois, één van de meest begaafde wijnmakers uit de Côte des Blancs, begint men een

verhaal met als doel een van de meest ultieme terroir/Lieux-Dits expressies uit de Champagne te creëren. Van wel 27

(!) verschillende Lieux-Dits produceert men kristalzuivere en terroir-reflecterende “Vins Clairs”. Deze worden

gevinifieerd naar gelang hun oogstkenmerken, op houten vaten van verschillende inhoudsmaten of op inox. De klaring

van de wijn gebeurt op 100% natuurlijk wijze; graviteit en het oversteken van vaten, that’s all there’s to it. Oude

Bourgogne-vaten tussen de 228l tot 500l en zelfs foudres worden niet geschuwd. Ze hanteren een duidelijke pyramide

in de opbouw van hun cuvées. Aan de basis van al dat moois hebben de Champagnes een klein percentage vins de

réserve, welke bewaard worden in een Solera-systeem (op het label wordt dit open en bloot gecommuniceerd).

Vervolgens zijn de Premier Cru en Grand Cru Champagnes van één enkele gemeente of wijngaard. Met ons

rechterhand op ons hart; we maken de geboorte mee van een klein Champagnehuis met een zeer groot verhaal.

WEETJE

Hun réservewijn bewaren ze op basis van een solera systeem, wat open en bloot op het label wordt gecommuniceerd.

OVERIG

AFSLUITING

Kurk
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