BORGO DEL TIGLIO STUDIO

DI BIANCO 2021 75CL CROMBE
3.112.001
APPELLATIE LAND CEPAGE(S) REGIO
Collio DOP Italié Friulano 40% Friuli-Venezia Giulia
Sauvignon Blanc
35%
Riesling 25%
SUB-REGIO TYPE WIJN
Cormons Wit
GUSTATIEF
RESTGAS? CATEGORIE RESTSUIKER
Nee Droog

ALCOHOLVRIJ

Nee

AROMASTIJL

Aromatische neus, floraal met rijp steenfruit en houtaccenten. De wijn evolueert zich verder
in het glas.

AFSLUITING

Kurk

SERVEERTEMPERATUUR

12-14°C

MONDGEVOEL
Aciditeit: 4/5
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VINIFICATIE

MATURATIE

Hout

TYPE GIST

Toegevoegd

TERROIR

KLIMAAT BODEM

Mediterraans Mergel en zandsteen

DOMEIN

OOGSTWIIZE FILOSOFIE

Handgeplukt ["Biologisch (geen certificaat)"]

DOMEIN INTRO

Sommige domeinen behoren jaar in, jaar uit, bij je all-time-favourites. En daar hoort Borgo del Tiglio, hands down, bij!
Beginnen bij het begin; Friuli, simpelweg dé regio voor witte wijnen in Italié. Dan trekken we richting de Sloveense
grens, naar Collio: het perfecte klimaat, ideale bodem (Ponca!) en gigantisch veel historie en know-how. Ten derde,
Borgo del Tiglio’s wijnmaker Nicola Manferrari, dé klassebak van deze wijnregio, a la “Premier Grand Cru Classé A. Hij
neemt afstand van de krachtige, pompeuze stijl en zet vooral in op finesse en balans. Perfecte dosis aan
fruitconcentratie, aciditeit, alcohol, hout en diepte. Hun hele range hoort bij het allerbeste en meest complexe wat Italié
in wit te bieden heeft. Wijnen die als ze jong zijn slechts na enkele uren karafferen openkomen, en pas na enkele jaren
flesrijping openbloeien. Soit, een Italofiel die deze wijn in zijn/haar wijnkelder mist is op geen enkele manier
verdedigbaar!

WEETJE

Deze wijn komt van 1 wijngaard (1ha), door elkaar geplant, samen geoogst en samen gefermenteerd om terroir meer te
benadruknnen (tegenover de trend van 'single variety' wijnen).

OVERIG

AFSLUITING

Kurk
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